
 

 

TABELA DE PREÇO DE PESCADOS COMERCIALIZADOS EM FEIRAS DE MANAUS 

DEZEMBRO 2023 

ESTABELECIMENTO PESCADO VAREJO (R$) UNID. FORMA DE COMERCIALIZAÇÃO 

FEIRA DO PRODUTOR 

Tucunaré 15,00 Kg In natura 

Pacu 20,00 7 unid. In natura 

Jaraqui 20,00 8 unid. In natura 

Tambaqui 35,00 – 45,00 Unid. In natura 

Pescada 13,00 Kg In natura 

Aruanã 15,00 Unid. In natura 

Acará 10,00 Kg In natura 

Tucunaré 13,00 Kg In natura 

Tambaqui 15,00 Kg In natura 

Curimatã 5,00 Unid. In natura 

Jaraqui 20,00 8 unid. In natura 

Pirarucu 35,00 Kg  Filé 

Jaraqui 30,00 6 unid. In natura 

Tucunaré 15,00 Kg In natura 

Matrinxã 50,00 Unid. In natura 

Tambaqui 15,00 Kg In natura 

Aruanã 40,00 Unid. In natura 

Pacu 30,00 6 unid. In natura 

FEIRA DO ARMANDO MENDES 

Surubim 10,00 Kg In natura 

Caparari 10,00 Kg In natura 

Tambaqui 50,00 Unid. In natura 

Tucunaré 13,00 Kg In natura 

Curimatã 20,00 4 unid. In natura 

Jaraqui 20,00 8 unid. In natura 



 

 

Tambaqui 30,00 – 50,00 Unid. In natura 

Pacu 20,00 – 30,00 7 unid. In natura 

Jaraqui 20,00 – 30,00 7 unid. In natura 

Curimatã 120,00 20 unid. In natura 

Tambaqui 40,00 – 90,00 Unid. In natura 

FEIRA MANAUS MODERNA 

Pirarucu 18,00 Kg Filé 

Jaraqui 20,00 10 unid. In natura 

Tucunaré 15,00 Kg In natura 

Cara açu 20,00 7 unid. In natura 

Pacu 20,00 10 unid. In natura 

Jaraqui 20,00 10 unid. In natura 

Sardinha 30,00 10 unid. In natura 

Tucunaré 15,00 Kg In natura 

Jaraqui 30,00 8 unid. In natura 

Matrinxã 80,00 Unid. In natura 

Jaraqui 20,00 8 unid. In natura 

Pacu (M) 20,00 8 unid. In natura 

Pacu (G) 30,00 7 unid. In natura 

Tambaqui 40,00 – 70,00 Unid. In natura 

Bodó 20,00 6 unid. In natura 

Pacu 30,00 10 unid. In natura 

Tucunaré 30,00 Kg In natura 

Tucunaré (Popuca) 60,00 Kg In natura 

Acará 15,00 Kg In natura 

Sardinha 20,00 10 unid. In natura 

Jaraqui 20,00 10 unid. In natura 

Pescada 20,00 Kg In natura 



 

 

Surubim 20,00 Kg In natura 

Aruanã 20,00 3 unid. In natura 

Curimatã 30,00 5 unid. In natura 

Piranha 50,00 10 unid. In natura 

Matrinxã 70,00 Unid. In natura 

Jaraqui 20,00 10 unid. In natura 

Pacu 30,00 7 unid. In natura 

Aruanã 20,00 – 30,00 Unid. In natura 

FEIRA COBERTA DO ALVORADA 

Jaraqui 30,00 7 unid. In natura 

Tambaqui 65,0 Unid. In natura 

Tambaqui 70,00 Unid. In natura 

Pirarucu 25,00 Kg Seco 

Pirarucu 35,00 Kg Filé seco 

Pirarucu 30,00 Kg Filé fresco 

Pirarucu 25,00 Kg Ventrecha fresco 

Jaraqui 20,00 6 unid. In natura 

Jaraqui 30,00 7 unid. In natura 

Pescada 10,00 Kg In natura 

Pescada 15,00 Kg In natura 

Tambaqui 25,00 Kg In natura 

Tambaqui 15,00 Kg In natura 

Pirarucu 25,00 Kg Seco 

Pirarucu 30,00 Kg Filé fresco 

Pirarucu 25,00 Kg Ventrecha fresco 

Tambaqui 70,00 Unid. In natura 

Tambaqui 90,00 Unid. In natura 

Tambaqui 100,00 Unid. In natura 



 

 

Pacu 20,00 6 unid. In natura 

Pacu 30,00 6 unid. In natura 

Jaraqui 30,00 6 unid. In natura 

Jaraqui 20,00 5 unid. In natura 

Tucunaré 13,00 Kg In natura 

Pescada 13,00 Kg In natura 

Aruanã 20,00 Unid. In natura 

Curimatã 10,00 Unid. In natura 

FEIRA JOÃO SENA 

Jaraqui 20,00 5 unid. In natura 

Tambaqui 60,00 Unid. In natura 

Tambaqui 70,00 Unid. In natura 

Jaraqui 20,00 7 unid. In natura 

Pescada 20,00 4 unid. In natura 

Tambaqui 50,00 Unid. In natura 

Pirarucu 30,00 Kg Filé fresco 

Pirarucu 25,00 Kg Ventrecha fresco 

Pirarucu 35,00 Kg Seco enrolado 

Pirarucu 45,00 Kg Filé seco 

Tucunaré 15,00 Kg In natura 

Pacu 30,00 7 unid. In natura 

Tambaqui 10,00 Kg In natura 

Tucunaré 15,00 Kg In natura 

Tucunaré 15,00 Kg Postas 

Tambaqui 70,00 Unid. In natura 

Tambaqui 50,00 Unid. In natura 

Jatuarana 50,00 5 unid. In natura 

Pirarucu 10,00 Kg Miúdos frescos 



 

 

METODOLOGIA DA COLETA: foram realizadas coletas nas Feiras do Produtor, Armando Mendes, Manaus Moderna, Coberta do 

Alvorada e do Sena com a colaboração de 3 (três) coletores da Secretaria Executiva de Pesca e Aquicultura (SEPA/SEPROR). 

Legenda: S.I: Sem Informação. 

Fonte: pesquisa de campo (SEPA/SEPROR), 2023. 

Email: sepror.sepa@gmail.com. 
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